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Ich begriife Sie auf das Herzlichste in der asiatischen
Gourmetwelt Wernigerodes. Seit der Eréffnung am
12.10.2006 kénnen wir uns tber einen stetigwachsenden
Kreis unserer Stammgiste freuen. Diese Wertschitzung
macht mich glticklich und erfullt mich mit Stolz, zugleich
ist sie Ansporn und Verpflichtung, die Kiichen- und
Serviceleistung wo immer moglich zu verbessern. Seit
Jahren zdhlt das Restaurant ORCHIDEA HUONG zu den
Bestenin Sachsen-Anhalt. Geschitzt werden derliebens-
werte Service sowie das gute Preis-Leistungsverhiltnis.
Lassen Sie sich von mir und meinem freundlichen Team
in eine Welt asiatischen Gaumengenusses entfiihren.
Alle unsere Speisen werden mit frischen Zutaten und

ohne Zugabe von Geschmacksverstarkern zubereitet.

Nun wiinsche ich Ihnen viel Entdeckungsfreude und

Gaumengenuss! %&M#

jﬂm M
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ASHOKU

OMAKASE HANAZONO

Die traditionelle japanische Kiiche nennt sich
»Washoku“ und wurde 2013 von der UNESCO zum
immateriellen  Weltkulturerbe ernannt.  Ubersetzt
bedeutet ,Washoku“ so viel wie ,,Harmonie der Speisen*
und genau darum geht es im Grunde genommen auch:
Geschmack und Optik sollen im Einklang sein.
Hochwertige Lebensmittel, genial einfach doch duferst
sorgsam zubereitet und kunstvoll angerichtet sind
die Essenz der japanischen Kiche, die sich auch in
unserem Geniefler-Men widerspiegelt.

Schenken Sie unserem Hanazono Kiichenchef Ihr
Vertrauen mit seinem Omakase, was frei Ubersetzt
soviel heisst wie ,lass Dich tiberraschen“ und begeben
Sie sich auf eine Reise durch die kulinarischen Welten
Japans, was einem traditionellen Fine Dining Meni
gleich kommt.

In der japanischen Kulinarik beginnt man zuerst
ganz besonders mit den Augen zu geniefen.
Sie verstehen was gemeint ist, wenn Sie weiter
blattern! Thr Omakase sieht verfuhrerisch aus und
es ist ein Genuss fur alle Sinne.

Die Asthetik der japanischen Kiiche sendet Ihnen
diese kulinarische Botschaft, die Sie nach dem
sinnlichen Genuss noch lange in Erinnerung behalten

werden!




GENIESSER MENU in 6 Gingen

ERDO6ee I— A

FAVDOR—FEZT TRAHR -
HZHAR Y —FEF Yy ETHZ

Chicoree-Boot mit
Avocado, Krebsfleisch und
Kaviar vom Lachs

TN LTeRZT DAY ) AdiEZ
WY — AL T

Gegrillte Jakobsmuschel
auf knusprigem Glasnudelnetz,
Yakiniku Sauce

XmAL  #H/MRn., #HFE, FoNA
¥AFwT TR, ICALCAAND

Chawanmushi
Hahnchenbrustfilet, Shiitake, Spinat
Zuckerschoten, Mohren



GENIESSER MENU in 6 Gdngen
EHED6HT— A

-

NER, NIFOHLE. I LHE
DREL, &F. 7HRHFBICED
Schatzkiste, Hamachi-Sashimi,
Nobashi Ebi Tempura, Gyoza,
Avocado Origini

TIWVEYTFVEFT A LADR
BEY —ARZLHFREDRERED

Argentinisches Rinderfilet mit
Teriyaki Sauce
und Gemiisetempura

FLYVINTANVDETLEE
Xyd—. FAFTAR, TV
RIWVZTRADT T\ T

Seidentofu in Orangenkaramell,
Mangofrucht, Lycheeeis,
flambiertin Grand Manier
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MAKASE
HANAZONO
GENIESSER — MENU in 6 Gangen

1. Gang Chicoree Boot
2. Gang gegrillte Jakobsmuschel
3. Gang Chawanmushi
4. Gang Schatzkiste
5. Gang argentinisches Rinderfilet
6. Gang Seidentofu in Orangencaramel

106, €
FEINSCHMECKER — MENU in 4 Gangen
1. Gang Chicoree Boot
2. Gang Chawanmushi
3. Gang Sashimi Avangarde
4. Gang Seidentofu in Orangencaramel

65, €

OMPETENZ IN 8. GENERATION
WEINHANDLUNG BREMER
Seit 1786 mit Sitz in Gottingen gibt es die Weinhandlung Bremer, welche
Dank ihrer Uber 230 jahrigen Kompetenz die alteste familiengefiihrte
Weinhandlung Deutschlands ist. Neben der Liebe zu Wein und einem
hochwertigen und breit aufgestellten Sortiment liegt der Weinhandlung die
partnerschaftliche und langjahrige Zusammenarbeit mit Gastronomen sowie

ausgepragte Nachhaltigkeit, Genuss und Verbundenheit sehr am Herzen.

MPFEHLUNG VON WEINFACHFRAU
HANNA BREMER

Vica Grand Cépage Sauvignon, Vica Vignes Coopératives, Languedoc, Frankreich
frischer, leichter und trinkfreudiger Weiwein mit schénem sortentypischen Bukett

Wildklasse Cuvée Rosé fruchtig, Christian Hirsch Weine, Wiirttemberg
frech-fruchtiges Rebsorten-Cuvée eines mutigen Jungwinzers: Rosa, lecker und perfekt im Flow

Cotes du Rhone Villages Chusclan, Domaine La Baraniére, Rhone, Frankreich
trocken, besonders weich, harmonisch, fruchtig-wiirzige Art, typischer Siidfranzose
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FEINSCHMECKER MENU in 4 Gingen

RmAL HMAK., HE. Z5NA
FLAFYTIZURT, WKACAAD
Chawanmushi, Hahnchenbrustfilet, Shiitake,
Spinat, Zuckerschoten,Mdhren

FLUVATAINVDHET LERE
Xyd—. FAFTAR, TV
RIWZTZRADT Z 2\ LT
Seidentofu in Orangenkaramell,
Mangofrucht, Lycheeeis,
flambiertin Grand Manier

ERLRDIZHDLISHT— R

FAVDR—rEZT THRHR -
HZAR Y —FF¥YETHRZ
Chicoree-Boot mit

Avocado, Krebsfleisch und

Kaviar vom Lachs

MUHETT7FvIVER

SASHIMI AVANTGARDE

3WNZ—T v 5mNITF -
6w —EHLE

3 St. Butterfisch, 5 St. Hamachi,

6 St. Sashimi vom Lachs




Suppe

HT T

MISO SHIRU

REA—T. ZH. b, *F
Miso-Suppe, mit Seidentofu, Seetang, frischen Friihlingszwiebeln und Miso-Briihe

5,40 €

81

BT T

MISO SHIRU

#. 2/, KR, bhd, XF, RERA—T
Miso-Suppe mit Lachs, Seidentofu, Rettich, Seetang, frischen Friihlingszwiebeln und Miso-Briihe

8,10 €




80

DAT., T4V
CBH, RENKBROYITH

RINGO, RADIESCHEN, IRI KURUMI,
KAIWAREDAIKON NO SALADA

Vitaler Salat mit Apfelstiicken,
Radieschenscheiben
und gerdsteten Walniissen

7,10 €

86

F<AHBLHL

MAGURO CHIRASHI

TLHR., FSADRDTMO. TEDH
., OLEYI. 2%, OO, hDOBS
L. 8CF, a8 Ly vy
Leckeres Thunfischfilet auf Sushireis
mit Seetang- und Hijikisalat,
eingelegtem Ingwer, gerdstetem
Seetangblatt, Bonitoflocken und
gerostetem Sesam.

Verfeinert mit kostlichem Hausdres-
sing.

24,90 €
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Sashimi

11
MG T T FEY LR
SASHIMI AVANTGARDE

S3WMINZ—T 4w a
3 St. Butterfisch

5N F
5 St. Hamachi

6wy —T o LF
6 St. Sashimi vom Lachs

37,90 €




Sushi
sAvantgarde*

171

Fa& TIrvUFyYIVR Cpm
SUSHI AVANTGARDE “SHOKUTSU”

3DOEEZHEEL, 2DEEE (V—FEV, v d—,
TRAR, AVI) 2DEAE (BEDRELZT7RHARTAEVEED) 1DOIXT7BICED, 1 DYF—FEVIKLED,
AN F R LT, 402845 (7, Y—F2, VHRHR, TEHhod)
3 St. Uramaki Ebi, 2 St. Uramaki mit Lachs, Mango, Avocado und Surimi,
2 St. Uramaki mit Tempura-Nobashi Ebi im frischen Avocado-Mantel, 1 St. Nigiri Maguro, 1 St. Nigiri Sake, 4 Scheiben Sashimi vom Hamachi
4 St. knusprige Maki mit einer Fiillung von frischem Thunfisch, Lachs, Avocado und Seetangsalat

48,90 €
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Sushi Platten

110

SO K

SAKE, LABEL ROUGE

24,90 €

y @ N



Sushi Platten

118

o 1
HANAZONO

A& 6%
6 St. Maki

ZAE 8E
8 St. Uramaki

MNEELEDE 9N
9 St. Sashimi
Shiromi, Sake, Maguro

ICEDY 3%
3 St. Nigiri
Sake, Shiromi, Ebi

37,90 €

CATERING

Sie wollen einen Empfang, eine Feier oder eine Kundenbewirtung ausrichten und wiinschen sich ein japanisches Buffet?

Kein Problem ...

Sprechen Sie uns gerne an, nennen Sie uns Ihre Wiinsche und wir werden es mdglich machen.
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Sushi Platten

116

#\;t/
SAKURA

AE 4B EAE 8F, XJ 28/
4 St. Maki, 8 St. Uramaki, 2 St. Sake

19,90 €

y @ N



Stand: 11/2025

Sushi

Platten

114

mAEZDHE SN
RENDEZVOUS

5% 3%

3 St. Maki

EAE 8E
8 St. Uramaki

8,90 €

115
B RIRT )

ZEN (vegetarisch)

AE 3F

3 St. Maki
ZAE 8E
8 St. Uramaki
RAEE
Futomaki

14,50 €



104

TEbhD

GOMA WAKAME
Seetang

4,80 €

119

AYES
SHIROMI

Butterfisch

2,40 €

131

EEE
URAMAKI

mit Lachs, Mango,
Avocado und Surimi

9,60 €

139

£<A
MAGURO
Thunfischfilet

4,70 €

108

4%

INGWER

1,10 €

122

S

SAKE
Lachsfilet

3,50€

134
R0

EBI
gekochte Riesengarnele

4,10 €

136

AUEAZE
URAMAKI-EBI
Reisréllchen mit
frittierter Riesengarnele
und Sesamkruste

5,90 €



140 141
TR RAZE Mo lEAE
HOSOMAKI HOSOMAKI KAPPA
mit Avocado mit Gurke
2,40 € 1,10 €
145 146
SIFEE BKAE
HOSOMAKI HOSOMAKI TEKKA
mit Lachs mit Thunfisch
3,50 € 4,70 €
147 __;.%QF 151
) et : a-,‘_ -_ 3 .
TIANEES ‘{E‘* h‘ RS-V
XFEehold T i Kk & v R E T ERA R
T g
ALASKA MAKI TR % SALMON SKIN MAKI
Gurke und Lachs : gegrillter Lachs
. und Avocado
3,50 € o

3,50 €
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Warme Gerichte
2 AR

68

B D

TORI KATZU

BN D, BRBEBORI ATV —A, FrXYDFMD,
TERLyUT o mEZR
Hahnchenbrustfilet im Tempura Teig knusprig ausgebacken,
an hausgemachter Sauce nach Teriyaki Art und Spitzkohlsalat mit Sesamdressing.
Als Beilage reichen wir Yaki-Soba, gebratene Nudeln

23,90 €




Warme Gerichte
2D AR

Beilagen

52

rETE

YAKI-SOBA
gebratene Nudeln

3,50 €

51

I
GEBRATENER REIS

B, AK. ERL. RE. ¥
T2 &

Mit Mohren, Sojasprossen,
Lauchzwiebeln und gerdsteten
Zwiebeln

3,50 €

50

TR

REIS
gedampfter Reis

1,90 €
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Besonderes

312

NcF+LAT

VIETNAMESISCHER KAFFEE

4,20 €

Digestif

...nach dem guten Essen

3 3 2 Poire Williams d’Alsace 43 %
Elsafl

René de Miscault

313
WERINY

MATCHA
»Latte Macchiato” japanisch!
Mit original japanischem Teepulver
— der aktuelle Trend in Japan —

5,90 €

2cl 4,50 €
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Desserts

205
INZTT A A
VANILLEEIS

4,20 €

IFYVF v IR R E
mit frischem, exotischen Obst
8,50 €

Fragen Sie nach unseren
EXOTISCHEN EISSORTEN

WETAA, BTETAAX, T4
FTA A
Matchaeis, Schwarzsesameis,
Lycheeeis
Kugel

3,10 €

207
A%

CREPE

FHET AR Ty Vix
R -T T -

mit exotischem Obst

und Eisfiillung

- FLAMBIERT -

9,50 €

209
KEM X0I

KB ENZTT A RICE—F v
Laar vy INT Y =AM
Vanille-Eis auf rotem,

siiRen Klebe-Reis mit Erdniissen
und Kokosmilch-Sauce

9,50 €



206

P& FR
BRATBIRNE

T A A E
mit Vanille-Eis

9,50 €

208

R

0BST

e, TEFIVF Y IREY
frisches, exotisches Obst
schmackhaft und vitaminreich

8,50 €

210

AV AVA

GEBACKENE BANANE

EbEHDEE—F v YD
A
mit Honig und Erdnussraspeln

T A AL
ohne Eis 6,90 €

7 AR E
mit Eis 8,50 €

Desserts
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Exotische Shakes & Tee

320

ISA T )b,
Vv —DT 1 —7
ANANAS-INGWER-SHAKE

RAFY T, I Iv—
YVa—X, AaAFr vV I)NNITDH
77V
Cocktail von frischem Ananas-
und Ingwersaft mit Kokosmilch
— kostlich frisch —

6,90 €

321

TVRARY 2 —7

AVOCADO-SHAKE

TRHR, Fa—a. 4L
Va—X, AdAF T a—2X
DHTTIV
Cocktail von frischer Avocado
mit Kiwi, Limettensaft und
Kokosmilch

6,90 €

299

T TIVE

HOT TEA COCKTAIL

EADA. TAL, VTV —D
IXRVFvIEB%E
Exotischer-Tee mit Kumquat,
Limetten und Ingwer

6,90 €



OFFENE WEINE 0,25L IN DER KARAFFE

WEISSWEIN
Rheingau

Schloss Vollrads Riesling ,\Volratz 1573
Weingut Schloss Vollrads - Qualitdatswein trocken

— krdftiger, mineralischer Rheingau-Riesling aus renommiertem Hause —

....................

Baden
Grauer Burgunder ,,Vom Kaiserstuhl*
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Oberbergen

— trocken und gehaltvoll. Hier griiit der sonnige Kaiserstuhl! —

....................

Rheinhessen
Niersteiner Miiller-Thurgau u. Kerner -mild-
Weingut Seebrich

- saftige Frucht, leicht und unkompliziert —
ein Wein fiir alle, die es nicht so trocken mdgen

363 - 8,50€

....................

WEINSCHORLE

weiss, rosé, rot

376 - 5,80€

RosE
Baden

Ihringer Vulkanfelsen Spatburgunder Weif3herbst - Rosé
Weingut Karl Karle

— halbtrocken, feine Frucht, ausgewogen —

....................

Frankreich

Luberon A.C. Rosé ,,classique*
Caves Marrenon

— stillt die Urlaubs-Sehnsucht, frische, kostliche Art, sehr animierend —

....................

ROTWEIN
Pfalz
Haberschlachter Heuchelberg Trollinger u. Lemberger
Schlosskellerei Affaltrach — halbtrocken

— frohlich-harmonischer Zechwein fiir gesellige Runden —
Wiirttemberger Spezialitit und Lebenselexier

366 - 8,50€
Frankreich

Merlot Vin de Pays d‘Oc
Cellier des Comtes — Vignerons Catalans

— kriftig, trocken und herzhaft, ausdrucksvoller Merlot vom Mittelmeer —
fiir Rotweinfreunde

[talien

Primitivo Puglia DOP ,,il Mio*
Cantine Mondo del Vino

- saftig, frisch, dunkle Kirschfrucht mit feiner Wiirze —

368 - 8,50€




UNSERE FLASCHENWEINE

WEISSWEIN
Mosel

23er Zeltinger Sonnenuhr Riesling Spdtlese
Weingut M. Schomann — fruchtsiify
— mit feinster Frucht und Finesse —
die Delikatesse von der Mosel

380 - 37,90€

--------------------

Mosel

22er Zeltinger Himmelreich Riesling Qualitatswein
Weingut M. Schomann - feinherb
— ausdrucksvolle Frucht, harmonisch, feine Wiirze vom Schieferboden —
der ideale Begleiter zu Sushi

381 - 23,90€
Franken

23er Bacchus Fiinf Freunde VDP. GUTSWEIN

Weingut Zur Schwane — feinherb
— besonders spritzig und frisch —
mit dem typischen, herrlich fruchtigen Aroma

382 - 23,90€
Baden

22er Burkheimer Grauer Burgunder VDP. ORTSWEIN
Weingut Bercher — trocken
— feine Rasse, kraftvoll und dennoch elegant, exotische Fruchtaromen —

385 - 29,90€
Nahe
Collner Rosenberg Riesling und Roter Traminer
Weingut Hahnmiihle — trocken

kerniger Riesling mit zarten Tramineraromen, mineralisch-frisch,
besonderer Charakter, universeller Essensbegleiter, aus 6kologischem Anbau

386 - 29,90 €
Saale-Unstrut

23er Weiflburgunder GUTSWEIN
Weingut Klaus Bohme — trocken
—schone Frucht und Fiille, frisch und animierend —

387 - 29,90 €
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ROTWEIN
Italien
22er Primitivo di Manduria DOC

Terre Avare
— fruchtig, wiirzig, Fiille und Kraft, weiche Tanninstruktur —

383 - 35,90€
Spanien
17er Rioja Reserva DOC
Bodegas Lan

— samtig-vollmundiger Rioja mit saftigen Kirscharomen, Zimt und leichter
Holznote, ein grofier Klassiker —

388 - 37,90€
Baden
22er Spatburgunder Granit

Weingut Schloss Ortenberg — trocken
— Aromen von reifen Kirschen und Brombeeren, vollmundig und samtig —

389 - 35,90€
Frankreich
22er Cabernet Sauvignon Vin de Pays de ’Herault

Domaine Moulin de Gassac
— frische Aromen von Beeren, krdftig, trocken und herzhaft, aus dem Languedoc -

391 - 29,90 €

--------------------

Pfalz

23er Spatburgunder Rosé VDP.GUTSWEIN
Weingut Kranz — trocken
— frisch-knackiger Rosé mit Aromen von Grapefruit und roten Beeren, ein toller
Terrassenwein, aus biologischem Anbau -

384 - 23,90€
Spanien
23er Brote Rosado DO Valencia

Bodega Los Pinos
— knackig, frisch, lebendig, ein kostlich wiirziger Rosé —

390 - 23,90 €

— Jahrgangsdnderungen behalten wir uns vor -



GETRANKE

HEISSE GETRANKE

3 00 - Tasse Kaffee 2,80 €
301 — Latte Macchiato 3,70 €
302 - Espresso 2,80 €
303 - Cappuccino 3,70 €
3 04 — Milchkaffee 3,70 €
305 — Kanne Schwarzer Tee 4,90 €
306 - KanneJasmin Tee 4,90 €
307 — Kanne Griiner Tee 4,90 €
308 - KanneSencha 4,90 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE

259 — Coca Cola (koffeinhaltig, Farbstoff) o5 L 5,10€
26 0 — Coca Cola (koffeinhaltig, Farbstoff) 0,3 L 3,20€
2 61 — Fanta (Farbstoff, Carotine) 0,3 L 3,20€
2 6 2 — Sprite (Sduerungsmittel) 0,3 L 3,20€
2 6 3 — Spezi (koffeinhaltig, Farbstoff) 0,3 L 3,20 €
2 6 4 — Tafelwasser, in der Karaffe 0,25 L 2,30€
290 - Tafelwasser, in der Karaffe 1,0 L 7,10€
2 65 - Wiesenquell still, in der Karaffe 0,25 L 2,30 €
2 6 8 - Schweppes GingerAle (farbstoff) 0,2 L 3,40 €
2 6 9 — Schweppes Tonic Water (chininhaltig) 0,2 L 3,40 €
270 — Apfelschorle 0,2 L 3,10€
271 - Schweppes Bitter Lemon, 0,2 L 3,40€
(chininhaltig, Sduerungsmittel)
2 8 0 - Apfelsaft 0,2 L 3,40€
2 83 - Orangensaft 0,2 L 3,40¢€
2 8 4 - Guaven-Nektar (Sduerungsmittel) 0,2 L 3,70€
2 8 5 — Mango-Nektar (Siuerungsmittel) 0,2 L 3,70€
28 6 - Lycheesaft (Siuerungsmittel) 0,2 L 3,80€

y ' N



GETRANKE

GOURMET-WASSER
- BLANKENBURGER WIESENQUELL -

Blankenburger Wiesenquell Gourmet-Line ist speziell fiir Gastronomie
und Hotellerie. Die Gourmet-Line iiberzeugt mit seiner ausgewogenen Mineralisierung und ist
dank seines geringen Natriumgehalts bestens als Begleiter zu feinen Speisen, edlen Weinen
sowie zum Kaffee geeignet.

26 61 - Wiesenquell classic (Flasche) 0,7 L 6,80€
2671 - Wiesenquell naturell (flasche) o7 L 6,80€
BIER
250 — Hasserdder Premium Pils 0,3 L 3,40€
258 - Hasseroder Premium Pils o5 L 5,40€
251 — Alsterwasser /Radler 03 L 3,40€
239 — Alsterwasser /Radler o5 L 5,40¢€
2 4 9 — Hasserdder Flirstenbrdu -Granat- 0,5 L 5,40 €

(vom Fass)

252 — Hasserdder Fiirstenbrdu -Granat- 0,3 L 3,40 €
(vom Fass)

2 53 — Franziskaner Weizen (Flasche) o5 L 5,40€
(hell, dunkel, kristall, alkoholfrei)

2 55 — Becks alkoholfrei (flasche) 0,3 L 3,40€
256 — BiaSai GOn - vietnamesisch (Flasche) 0,33 L 5,10 €

2 57 — Asahi-japanisches Bier (Flasche) 0,33L 5,10€

APERITIF 5clL

54 0 — Sandemann Sherry 177% 3,40 €

(dry, medium, rich cream)

2 43 — Pflaumenwein (warm oder kalt) 10% 3,90 €

2 42 — Sake, japanischer Reiswein 15% 3,90 €
SPIRITUOSEN 2cCL

32 6 - Nép mdi - vietnamesischer Reisschnaps 29,5 % 3,90 €
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HUONG

authentisch asiatisch

Unsere Empfehlung

Ein Geschenkgutschein vom ORCHIDEA HUONG ist immer eine tolle Idee, jemanden gliicklich zu machen!

i.iHygiene-Netzwerk
-

Allergene in Grundstoffen

Wir informieren Sie gerne lber Spuren von
Allergenen in Lebensmitteln und bemiihen
uns nach Kriften, lhnen den Genuss unserer
authentischen Kostlichkeiten maoglich  zu
machen, sofern Sie uns iiber lhr individuelles
Reagieren vorab in Kenntnis setzen.

Sprechen Sie uns diesbeziiglich gern an!
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